OFFRES BANQUET
Prinfemps - e

L'Atelier H n'est pas un simple espace
evénementiel. C'est avant tout une nouvelle
facon de vivre, de se réunir et de partager.

Au-dela de votre expérience, laissez vous
surprendre par nos offres gourmandes
préparées avec soin‘par notre Chef Exécutif
Nicolas Amelin et Moussa Ba a travers une
sélection de produits-frais, locaux et de saison.

Réveillezvos sens tout au long
de votre voyage a |'Atelier H !

ATELIER H
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. 'Notre Chef Exécutif Nicolas Amelin épaulé
- . par Moussa Ba et Julien Desbois, met un

point d'honneur & vous proposer une cuisine

frangaise et moderne, locale, biologique et

]

en circuit court. .

- " Nos produits p’rinennent de producteurs

francais sélectionnés avec soin. -

Nos fruits et Iégumes proviennent de
- producteurs: et de maraichers sélectionnés
selon la saisonnalité. - ) )

.. Des assiettes belles & croquer pour une
escapade gourmande en plein coeur de la

‘capitale.
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Cliguez sur une section pour.
vous balader dans nos offres...
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@@%%w borbecue nw seire gl Snrgfin. Prive

A partir de 35 personnes - Proposition au choix du Chef, offre non contractuelle

Entrées au choix
Houmous maison au zaatar €t citron vert

Tomates anciennes, burratina marinée au basilic

Terrine du moment, confit d'oignon doux, jeunes pousses
Ceviche de daurade, lait de.coco, citron vert

Plats-au bharbecue
Brochette de poulet fermier mariné auxépices cajun
Filet de saumon piqué:a la citronnelle’'sauce chimichurri
Legumes de saison grillés aux herbes de Provence
Pomme rétie-a la braise, creme aigrelette

Desserts au choix
Brochettes de fruits, fontaine de chocolat
Machine a glaces italiennes

Smoothie aux fruits

Entremet du moment

Entrée/Plat/Dessert - 51€
Offre disponible du 29 avril au 30 septembre 2024
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Jusqu'a 40 personnes - Proposition au choix du Chef S

« ! « !
a a
v . . .

Entrées au choix —— B R
“Pollo tonnato, pesto de roquette et vieux parmesan : N , A ,
3. -+ Désde saumon marines, riz vmalgre pack choi, condlments agrumes o Y hpE Sy g
= 5 Gaspacho de saison, rlcotta aux: herbes T

Platsauc;h0|x B e, o P _ - . N
Alolee peche du-jour, Iegumes maral.chers ' s - _— ot | ; T #i5

Rt Balrotme de volallle rotie, polenta cavrar d’ aubergme fume etJus de volallle’
“ Gnocchl pesto de baS|I|c et Pecorlno

Desserts au ch0|x - idn e, ‘
| Tarte dujour - - FLY geletd e o B
hN .Entremets de fruits de saison = » ]
R Salade de fruits frais R
| ‘Fromage du moment, conﬂture de salson (+ 9€)

-

{Ehtrée/F?lqt ou Plat/Dessert - 39€ ou Entré’e/PIdt/De’-sSert;-.57€,

AN S S A T T



) F ) - | | ‘ < 4 :
[ X ‘I' . . [ g
Jusqu'a 40 personnes - Proposition au choix du Chef . I I L T ;
- . —— Amuse-bouche au choix du Chef ——— . ¢ R
. 7 e B ! - '.- . Y ol "y z i ) <
> Entrées au choix - ~ - - _ o *
g . e i e = -
. Cewche de péche du jour au Ieche de tlgre : , ¢ ' ‘
1 B kg Tomate coeur de boeuf, brocciu, vlnalgrette friits rouges FELPEE LR
, " Tataki de boeuf, crémeux patate douce, citron.confit -~ . .~ . =~ . v et | %
.‘ ’ : i | o -. ~. ) 4 . ' , ) . ‘ - -I ~ . ) ‘. o e l'
SR Plats au ch01x _ ‘g ‘ : « ) \ L / ;
iy Frlet de dorade rotie au beurre d' estragon fenowls conflts et tetragones . S | - '
A Fregola prlmavera ‘ b I 3 - | _E, w :
8 Terre mer veau et moules artlchauts etJ,us barlgoulel
. ‘ Desserts au chorx | : eyt Sl T ‘
— Baba au rhum, vanille, frwts rouges ‘ ' .
Mousse au chocolat maison Valrhona _ ‘ =, |
Assiette de fruits exotiques § = " I L .
Fromage du moment conﬂture de saison (+ 9€) . o R '

. Entrée/Plat ou P/a't“/Des'sert, -52€ ou Entrée/l‘Dl;dt'_/‘Des'seft' - 64€
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o

Entrees au ch0|x — Baol i 3 _ Plats et garnitures au choix —— " Desserts au choix
~Escabeche de I|sette de nos cotes Cuisse de canard comnfite = - . . .Bouchée baba aurhum, c'ha,ntil‘Iy vanillée
Panacheé de tomates marinées a I'huile - Poulet fermier roti au thym - -~ . Mousse au chocolat. ’ "
. d'Olive et pimentd'Espelette - o Faux filet grillé, sauce au p0|vre . o Tartelette aux fruits du moment
" Carpaccio de beeuf marme - 3" - - Travers de porc réti au miel et aux ep|ces ; gr Smoothle aux fruits de saison r
- Caviar d' auberglne B - . - - Pavé de truite piquée a la utronnelle R . Tartelette chocolat
‘Saumon mariné cocktall des |Ies < . Lieujaune réti au beurre blanc™ , ¢ - Entremets aux fruits de saison
" Salade caesar poulet . et * Enecornets sautés en perSIIIade - © & .. Assiette de fruits du moment
Salade grecque . . " Ppéchedumoment . - ‘?': 2 e ! - Choux ala creme :
Salade de Ientilles, haddock fume . " Pommes de‘terre grena|lle s . ' Brioche perdue au caremel beurre salé
Rillette de volaille fermiere aux herbes . - Duoderiz - T e, e R W S T B '
Ardoise de charcuterie T ‘Polenta crémeuse " - i ) S * ‘ ' |
‘ “Ardoise de fromage (+ 5€) FL Ty * . Pu rée de pommes de terre au3< herbes i '
' i ' Poélée de légumes ® oary o T
' Lt Aubergmes rot|es : WP e L - i )

Taboulé de quinoa, condlment du n|g0|s
CurryJaune de légumes

e - s
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~.74piécesd,ont4‘s_ucrée's.-62€' . & B B v ._,'T " £ g } P
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. A}oartir‘de‘SSpersonnes L e Er e £ - , i
'Y | | A
| - Offre comprenant | |

?’_ : s 91. § ;
‘ ‘e 4 entrees ﬂ

« 4 plats (une viande, un poisson, deux garnitures) . R e

e 4 desserts

" Proposition au choix du Chef -54€
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a ° ‘. ' ' ' } ‘ ’. -: . - 4 I q - e ’. * ) ‘ .,
Proposition au choix du Chef selon lessaisons i I A - | : :
E o : ’ . ' n ‘(" P | ; ..—- ' N " o ’ . :
.- - Offrecomprenant . = . K- | $ e B i A
e 3 piéces salées froides . = SR 5 T |
... 9€50 . - R S e e, ‘
-~ e 5pieces:3salées froides & 2 sucrées . 3 NS O - T 2 W
1540 - » A I N I LA e
s 9 piéces: 4 salées froides, 3 salées chaudes & 2 sucrées = O g
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fiotme ¢ Gprre
_JUsqu'é 20 personnes |

Servi.sur table en cocottes a partager

~ - Offre corhprenant g )
) o 2 entrées | :
5 e 2 plats et 2 garnitures
;o - e 2desserts
> @

G_Prop'osigtion_ au choix du Chef - 54€

Pooreprs

Jusqu'a 15 personnes - Proposition au choix du Chef

" Entrée/Plat ou Plat/Dessert - 39€ ou Entrée/Plat/Dessert - 50€
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In crye i ving

Forfait vin Supérieur a 11 € TTC par personne (I bouteille pour 4 personnes)
Vin blanc: Entre Deux Mers, Chateau Haut Cazevert
Vin rouge : Bardeaux (Appellation Bordeaux Controlée); Chateau Haut Cazevert

Forfait vin Premium a 18 € TTC par personne (1 bouteille pour 4 personnes)
Vin blanc : Le Versant - Chardonnay, IGP Pays d'Oc
Vin rouge : Le Versant - Syrah, IGP Pays d'Oc

Proposition Accords Mets et Vins
Devis sur demande

Liste non exhaustive
Consultez-nous pour plus d'informations au hO785-fbl@accor.com
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Masterclass Cocktails - atelier effectué par notre Cheffe Barmaid Tatiana
<< . Masterclass du Chef/ Salée ou sucrée - - , T O SN TR it

L] <
.

'~ Open Bar L NS MU FL
* Plusieurs offres : classique, premium et prestige . ¥

Animation show cooking’
Décoration florale

- Animation DJ - (AT SRR PR P M

‘Devis sur demande. -
b _ ‘_'r v 4 " : = ; ' ’ é ’ ‘I '-_ ; -. . 4 . ,‘ _ ‘ = " ul- b _ ‘_" toe - ‘ -‘ ‘ . ! : s I. i_..'. f&-év .
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Toute I’_éhquitp__e' de I'-A1::."eli'er'H est'a votre dis-p’os‘itibh po,ur rgénd're votre projet réalité ! -
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